
日日是好日！
日日是好日！

に、　　　しく　 しんでいただく為に！

北限茶葉であり甘味に特徴ある

冨士美園（株）の村上茶と爽快感

香るレモンバームが出会ったヨ。

抽出温度の検証や

テイスティングを重ね、

緑茶とハーブの最適な

分量等を時間をかけて

考え抜きました。

学園祭や地域のイベントで

お客様に振る舞いを行いました。

「リラックスできる」 「飲みやすい」

と嬉しい反応が！

美味しく、気軽に飲んでいただけるよう、

ペットボトル化を検討。茶葉分量や割合、

抽出温度を試行錯誤。

比色計で緑茶の渋み成分

「タンニン」 の測定中。

足掛け 2 年！新潟食料農業大学食料産業学部フードコースの横向ゼミと村上茶サークルの

学生が取り組んできた村上茶とハーブ・レモンバームのブレンドティー開発プロジェクト。

とうとう、皆さんに試作品をお届けすることができます！！

今日が良き日でありますように、日日是好日♪

検証やテイスティングを重ね、

や　　　　　　　　　でお披露目！！

商品化に向けて、今後も
活動を展開していきます～。

冨士美園（株）の茶園や製茶工場の見学等を行い、

約 400年の歴史を持つ村上茶について様々な角度から

学びました。 お茶の淹れ方講座にも参加し、 お湯の温度

によって香りやうま味が変わることを実体験！

一つひとつの経験が商品開発に繋がります♪

老舗茶舗を訪問し、                      を再確認！
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