
新潟食料農業大学　食料産業学部　食料産業学科

1 我が国の食料・農産物を取り巻く環境とフードチェーンの概説 （中井裕）

2 農業生産の現状 （伊藤豊彰）

3 農業生産の課題 （伊藤豊彰）

4 農村ビジネス （鈴木孝男）

5 食料政策 （武本俊彦）

6 農村政策 （武本俊彦）

7 食産業ビジネス （青山浩子）

8 食品の安全性 （丸山純一）

9 安全な食料・食品生産 （丸山純一）

10 食品製造業 （早川喜郎）

11 消費者意識とマーケティング （早川喜郎）

12 醸造業 （渡邉剛志）

13 発酵化学に関する産業 （渡邉剛志）

14 水産物の加工業 （長島裕二）

15 畜産物の加工業 （中井裕）

025

科目名 食料産業概論 担当教員
中井裕、伊藤豊彰、鈴木孝男、
武本俊彦、青山浩子、早川喜郎、
渡邉剛志、丸山純一、長島裕二

対象年次 配当学期 単位数 対象 必選区分

教科書 なし。

1 前期 2 全員 必修

授業の概要

わが国の食料・農産物を取り巻く環境には、安全･安心の確保、輸出の促進や６次産業化の推進、
これらを実現するための切れ目のないフードチェーンの構築、生産地域社会の健全で持続的な発
展など多くの課題がある。食品産業・農業の歴史を概説し、今日の現状と抱える諸課題、その解決
の方策等について、各領域の担当教員がオムニバス形式で授業を行う。

（オムニバス方式／全15回）

（中井裕／1回）　我が国の食料・農産物を取り巻く環境とフードチェーンの概説
（伊藤豊彰／2回）　農業生産の現状と課題
（鈴木孝男／1回）　農村ビジネス
（武本俊彦／2回）　食料政策および農村政策
（青山浩子／1回）　食産業ビジネス
（早川喜郎／2回）　食品製造業、マーケティング、消費者意識
（丸山純一／2回）　食品の安全性
（渡邉剛志／2回）　醸造および発酵化学に関する産業
（長島裕二／1回）　水産物の加工業
（中井裕／1回）　畜産物の加工業

到達目標

食品産業・農業の歴史と現状など、食品産業・農業全般について基礎的な理解を修得する。食料・
農産物に関して国内外で求められている、安全･安心の確保、輸出の促進、６次産業化の推進、農
場から食卓まで切れ目のないフードチェーンの構築、地域社会との調和などについて理解する。各
領域の担当教員が加わって議論を行い、国内外で抱える諸課題、その解決の方策を考える。

授業計画

評価方法 授業の中で指示する課題およびレポートを総合して評価する。

参考書等 各授業の際に指示する。

事前事後学習 各授業の際に指示する。

備考


